
学校給食の歴史  
 

明治 22 年  … 山形県鶴岡町の忠愛小学校で、学校給食が始まる。 

昭和 19 年  …  戦争で食べ物が少なくなり、米・味噌などの特別配給の学校給食が実施される。 

昭和 21 年 12 月 24 日   

…  戦後の新しい学校給食が試験的に東京・神奈川・千葉で始まる。  

これを記念して、１か月後の１月 24 日～30 日を「全国学校給食週間」とした。 

昭和 24 年 12 月  …  千葉市内の小学校で戦後初めて給食が開始される。 
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こまつなのごまマリネ  
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イラスト  

土気南小学校   大塚  美智代  

   キャロットパン  

千葉市産
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にんじんのペースト

が入った色
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やかなパンです。
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●キャロットパン ●牛 乳
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 ●さけのマスタードクリームソース ●こまつなのごまマリネ ●千葉
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明治 22 年頃           昭和 25 年頃  


