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修繕等履歴 
  







№1調理設備更新（△一部修繕・◎大規模取替・□引渡オーバーホール）計画及び実施状況

平成 17年 18年 19年 20年 21年 22年 23年 24年 25年 26年 27年 28年 29年 30年 31年

№ 品　　　名 型　式 W D H 数量 1年 2年 3年 4年 5年 6年 7年 8年 9年 10年 11年 12年 13年 14年 15年 実施状況

＜検収室(1)・下処理室(1)＞

A-1台秤 2 □ 29年実施（更新）

2 Ｌ型運搬車 DLK-96 900 600 850 4

3 移動台 DTM-187 1800 750 850 2

4 移動台 DTM-127 1200 750 850 2

5 冷蔵庫 3800 2900 1 △ 30、31年実施予定

6 冷凍庫 3800 2400 1 △ 30、31年実施予定

7 器具消毒保管庫 ISC-W50A-E 2360 950 1900 1 △ 27年実施

8 ３槽シンク 2700 900 850 2

9 作業台 DT-129W 1200 900 850 2

10 移動台 900 600 850 2

11 割卵機 EG-60S 500 750 1250 2 ◎ 使用していないため未実施

12 移動シンク HMS-96 900 600 850 2

＜器具洗浄室(1)＞

B-1３槽シンク（背立付） 2700 750 850 2

2 作業台 DT-157B 1500 750 850 2

3 移動台 DTM-127 1200 750 850 2

＜検収室(2)・下処理室(2)＞

C-1Ｌ型運搬車 DLK-96 900 600 850 6

2 ２槽シンク DS2-157B 1500 750 850 1

3 検食用冷凍庫 SRF-F963SA 900 600 2000 2 △ 30、31年実施予定

4 処理台 1800 900 850 1

5 台秤 2 □ 30、31年実施予定

6 移動台 DTM-187 1800 750 850 4

7 ピーラー PL-82N 610 670 975 2 □ 30、31年実施予定

8 ピーラーシンク DS1-127P 1200 750 600 1

9 器具消毒保管庫 ISC-W50A-E 2360 950 1900 1 △ 26年実施

10 冷蔵庫 3200 4000 1 △ 30、31年実施予定

11 冷凍庫 3000 4000 1 △ 30、31年実施予定

12 包丁俎板殺菌庫 SON-600H 600 600 1350 2 △ 26年実施

13 移動台 DTM-127 1200 750 850 6

14 ３槽シンク（背立付） 2700 750 850 6

15 作業台 DT-157B 1500 750 850 6

＜釜割室＞

C-16 台秤 1 □ 30、31年実施予定



№2調理設備更新（△一部修繕・◎大規模取替・□引渡オーバーホール）計画及び実施状況

平成 17年 18年 19年 20年 21年 22年 23年 24年 25年 26年 27年 28年 29年 30年 31年

№ 品　　　名 型　式 W D H 数量 1年 2年 3年 4年 5年 6年 7年 8年 9年 10年 11年 12年 13年 14年 15年 実施状況

17 ２槽シンク DS2-157B 1500 750 850 1

18 作業台 DT-127B 1200 750 850 1

19 戸棚 HC-157 1500 750 1800 1

20 水切付シンク DTS1-187BR 1800 750 850 1

21 電動缶切機 K-1000 3 ◎ 26年2台実施、30年1台実施

＜調理室＞

D-1器具消毒保管庫 ISC-W50A-E 2360 950 1900 2 △ 26年実施

2 移動台 DTM-129 1200 900 850 4

3 ３槽シンク DS3-279 2700 900 850 4

4 移動台 DTM-189 1800 900 850 4

5 フードカッター置台 DTM-97 900 750 850 2

6 フードカッター FD-50 640 530 530 2 △ 26年実施

7 ドライ用サイノ目切機 CBM-40 1400 750 600 2 △ 30、31年実施予定

8 ドライ用野菜切機 HAS-10B-DH 1500 750 600 4 ◎ 26年2台実施、31年2台実施予定

9 移動ラック 1200 600 1390 14

10 移動台 DTM-127 1200 750 850 6

11 蒸気回転釜 SRB-300NR-D 1973 1282 990 13 □ 30、31年実施予定

12 蒸気式グランドケトル KSMD-800 2050 1000 1600 2 △ 30年実施

13 盛付台 1500 750 600 15

14 真空冷却機 NSCV-200T 2300 2090 1900 1 □ 30.31年実施予定

15 検食用冷凍庫 SRF-F963SA 900 600 2000 2 △ 30、31年実施予定

16 ザル置台（ドライ用） DBM-600H 600 600 10

17 スパテラスタンド 10

＜和え物室＞

E-1器具消毒保管庫 ISC-W50A-E 2360 950 1900 1 △ 26年実施

2 作業台 DT-127B 1200 750 850 2

3 ２槽シンク DS2-187B 1800 750 850 1

4 高速度ミキサー MX-40 335 435 940 2 △ 26年実施

5 移動台 DTM-127 1200 750 850 4

6 和え物用回転釜 SRB-200NR-D-WC 1656 975 927 2 □ 30.31年実施予定

7 冷蔵庫 2800 4800 1 △ 30.31年実施予定

＜揚げ物・焼物室＞

F-1油濾過機 1 ◎ 30年実施予定

2 移動台 DTM-127 1200 750 850 8

3 移動台 HM-127 1200 750 850 2



№3調理設備更新（△一部修繕・◎大規模取替・□引渡オーバーホール）計画及び実施状況

平成 17年 18年 19年 20年 21年 22年 23年 24年 25年 26年 27年 28年 29年 30年 31年

№ 品　　　名 型　式 W D H 数量 1年 2年 3年 4年 5年 6年 7年 8年 9年 10年 11年 12年 13年 14年 15年 実施状況

4 連続式揚物機 FAG-N7L 7000 1427 1520 1 ◎ 30年実施予定

5 油切コンベヤ MW-600 1800 600 620 1 ◎ 26年実施

6 作業台 DT-157B 1500 750 850 3

7 ３槽シンク（背立付） 2700 900 850 2

8 消毒保管庫 ISCT-S2A-E 2200 1035 2220 1 △

操作盤 1 △

9 スチームコンベクションオーブン NL-120L-G 960 990 1875 4 ◎ 25年、26年実施

10 運搬台 1500 750 600 4

11 ウォーマーテーブル HIS-1275YAG 1200 750 850 1 △

12 温蔵庫 HFCT-R2 1800 950 2130 1 △

＜器具洗浄室(2)＞

G-1３槽シンク（背立付） 2700 750 850 1

2 テーブル 1300 750 850 1

3 テーブル 1300 750 850 1

4 移動台 DTM-127 1200 750 850 2

5 器具消毒保管庫 ISC-W60A-E 2740 950 1900 1 △

＜洗浄室＞

H-1食缶受台 DTM-159 1500 900 400 1

2 ローラーコンベア 1500 600 850 4

3 処理台 1500 900 850 1

4 食缶下洗機 NPCW-2C-6 2950 1650 2190 1 △ 26年、28年実施

5 食缶洗浄機 CWX4-6NU-M 7250 1500 2205 1 △ 26年、28年実施

6 コンテナ洗浄機 COW-C-MD 8700 2660 2950 1 △ 26年、29年実施

7 自動食器浸漬槽 JET-46BC 4600 1590 1410 2 △ 26年実施

8 脇台 600 600 2

9 食器自動供給装置 NCAP-6D 1360 900 1225 2 ◎ 26年実施

10 食器洗浄機 DWX4-2NUSB-M 7000 1550 2305 2 △

11 食器自動整理装置 CAPU-6D.C 1706 1003 883 2 ◎ 26年実施

12 移動台 DTM-159 1500 900 850 8

13 お盆自動供給装置 NCAP-4T 1 ◎ 26年実施

14 高圧トレー洗浄機 DWX4-2NB-M 7300 1550 2550 1 △

15 お盆自動整理装置 CAPU-4T.C 1 ◎ 26年実施

16 水切付シンク DTS2-187BR 1800 750 850 2

17 移動ラック 1650 750 1520 33

18 コンテナー 1250 750 88 △ 27年実施

19 コンテナー消毒室 20500 1200 1



№4調理設備更新（△一部修繕・◎大規模取替・□引渡オーバーホール）計画及び実施状況

平成 17年 18年 19年 20年 21年 22年 23年 24年 25年 26年 27年 28年 29年 30年 31年

№ 品　　　名 型　式 W D H 数量 1年 2年 3年 4年 5年 6年 7年 8年 9年 10年 11年 12年 13年 14年 15年 実施状況

20 カートイン戸棚 2200 2000 2220 5 △ 25年実施

21 残滓冷蔵室 2900 4800 1 △ 30、31年実施予定

22 残滓計量コンベアー 1 △ 30、31年実施予定

23 減容機 1 △ 30、31年実施予定

24 高圧ポンプ 2 △ 30、31年実施予定

＜更衣室＞

I 白衣・靴殺菌庫 1200 600 1800 7 △ 26年実施

＜各室＞

J 掃除用具入れ 500 500 1800 16

＜各冷凍冷蔵庫・調味料庫等＞

K ラック 1518 613 1892 30

L 温度管理システム 1 □ 30、31年実施予定



大宮学校給食センター長期修繕実施履歴一覧【機器修繕】

作業実施年月 内容
24.3 蒸気回転釜２台、安全弁・ﾊﾞﾙﾌﾞ他交換
24.3 ｸﾞﾗﾝﾄﾞｹﾄﾙ　電磁弁・ﾊﾞﾙﾌﾞ等交換
24.4 熱風発生装置　ﾍﾞｱﾘﾝｸﾞ交換
25.7 スライサー、ﾓｰﾀｰ・ｲﾝﾊﾞｰﾀｰ・Ｖﾍﾞﾙﾄ交換、食缶洗浄機従動ﾛｰﾗｰ、非常停止ｽｲｯﾁﾂﾏﾐ他修理
25.7 保管庫　水漏れ修理
26.1 ｺﾝﾃﾅ洗浄機出入り口扉他交換、食缶洗浄機電磁弁類他交換等点検後不具合箇所修繕一式
27.3 食缶洗浄機　ガイドパイプ一式他交換
27.3 コンテナー修理扉、キャスター交換15台
28.8 食缶洗浄機洗浄ポンプ（ツインポンプ）交換
28.8 食缶下洗浄機　押さえｺﾝﾍﾞｱｰ1台分交換、食缶洗浄機　押さえｺﾝﾍﾞｱｰ450巾　650巾各1台分づつ交換
28.8 食缶下洗機・食缶洗浄機　点検後修理
29.6 ｺﾝﾃﾅｰ洗浄機COW-C-MD　下部ﾚｰﾙ　　ﾋﾟﾛ-ﾌﾞﾛｯｸ他交換



大宮学校給食センター長期修繕実施履歴一覧【機器更新】

作業実施年月 内容
25.8 スチームコンベクションオーブン１台更新
26.8 電動缶切機２台、フードスライサー２台、油切コンベア1台、スチームコンベクションオーブン３台

食器自動整理装置２台、食器自動整理装置２台、トレー自動供給装置１台、トレー自動整理装置１台更新
29.10 洗浄機用コンプレッサー１台更新
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施設譲渡前修繕工事（作成中）




