
                                     令和 6 年 4 月 

                                     千葉市立越智小学校 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

ご入 学
にゅうがく

、ご進 級
しんきゅう

おめでとうございます。 

新
あたら

しい学校
がっこう

、そして新
あたら

しい学年
がくねん

、子
こ

どもたちは期待
きたい

と不安
ふあん

を胸
むね

にいだいていること

でしょう。そんな子
こ

どもたちを応援
おうえん

し、心
こころ

と体
からだ

の健
すこ

やかな成 長
せいちょう

を支
ささ

えていくために、

今年度
こんねんど

もおいしくて安全
あんぜん

な 給 食
きゅうしょく

を給 食 室一 同力
きゅうしょくしついちどうちから

を合
あ

わせて届
とど

けていきたいと思
おも

います。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

給食で使用している主な食材の産地（３月１日～３月 22日） 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

    ＜学校給食費の保護者等負担軽減のお知らせ＞ 

     千葉市では、食材の物価高騰に対応するため、学校給食費を値上げすることなく、食材費 

の一部を市が負担し、これまで通りの栄養バランスや量を保った安全安心でおいしい給食を 

提供します。なお、本件に伴う学校給食費の増額はありません。 

食材 産地 食材 産地 食材 産地 

米 千葉 もやし 栃木 りんご 青森 

牛乳 千葉 キャベツ 愛媛 グレープフルーツ アメリカ 

パン（小麦） 北海道  

千葉 

たまねぎ 

じゃがいも 

北海道 

北海道 

パイナップル 

バナナ 

フィリピン 

こまつな 茨城 白菜 茨城 豆腐 群馬 

だいこん 神奈川 えのきたけ 新潟 油揚げ 群馬 

にんじん 八千代 しめじ 長野 生揚げ 香取 

長ねぎ 八千代 しょうが 高知 豚肉 千葉 

セロリ 愛知 にら 茨城 鶏肉 鹿児島 

学校での食育の教材の核となるのは、毎日の給食です。文部科学省『食に関する指導の

手引』『学校給食実施基準』、そして地域の教育委員会で決めた方針にそって、食育にふさ

わしい給食を作ります。学校の食育はおもに次の 6つの視点から、学校教育活動全体を通

して、食に関する資質・能力を「知識・技能」「思考力・判断力・表現力等」「学びに向か

う力・人間性等」の「三つの柱」で育てていくことを目指しています。 


