
『前期のまとめのとき』                 校長  倉田 恭代 

44日間の夏休みが終わり、大きな事故の報告もなく、笑顔で登校する子供たちの様子はひと回り大き

くなったように見えます。夏休み前集会で一つ目に伝えた「安全」を守ったからです。その時に、命は一

つしかないこと、ゲームの登場人物とは違うと話しました。だから、自分の命・そして友達の命を守るた

めにも安全に気をつけて過ごしてほしいと伝えました。2 つ目は、「やることはやり、ほかにもチャレン

ジすること」を話しました。これについては多くの児童が課題や自由研究などに取り組んでいました。笑

顔で「これ作ったよ」「プリントがんばったよ」と課題を見せてくれる児童も多くいました。特別教室を

使い、夏休みの作品展を行いました。他学年の自由研究や作品を見ることも学びとなります。それぞれの

頑張りが表れた作品が並びました。 

 ９月に入り２週間。まだまだ暑い日が続いていますが、少しずつ秋の訪れを感じる季節となりました。

長月ともいわれる９月は夜が長くなり、じっくりと物事に取り組める季節です。 

子供たちにとっても落ち着いて学習などに取り組めるこの時期は、４月に決めた目標が達成できたか、

近づくために何をしてきたかの振り返りをしています。今の自分を振り返り、次に自分が成長するために

何をしたらよいかを考える大切な時です。さらに、４月の始業式や入学式で「アンパンマン」と「ドラえ

もん」の話をもとに、「優しい言葉かけのできる愛ある人」「いじめや悪いことは許さないという勇気ある

人」「大事なときはみんなで力を合わせてほしい」と話したことについても振り返ってほしいと思ってい

ます。「ありがとう」がたくさん聞こえるやさしい学校、苦手なことでも「やってみよう」「やったよ」と

行動することを大切にしてまいります。 

 これからも児童一人一人が成長を感じられるよう、教職員一同、引き続き指導・支援してまいります。

今後ともご理解、ご協力をよろしくお願いいたします。 

 

 

 

 

 

 

各クラスでの自由研究の発表会                 各学年の作品展 

 

１０月２７日（月）は、第４期給食費（８・９月分）と学校徴収金の口座振替日です。納入額決定通知書及び学校徴収金の徴収額の

お知らせを確認のうえ、振替日前日までに必要な金額を登録口座にご用意ください。引き落としができない場合は、１１月１７日

（月）に再振替を行います。学校給食費に関するお問い合わせは、千葉市教育委員会保健体育課（電話：２４５－５９０９）まで、学

校徴収金に関するお問い合わせは花島小学校（電話：２５９－５１２７）までお願いいたします。 
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◆９月・１０月のスクールカウンセラー相談日について 

・９月３０日（火）・１０月７日(火)・21日（火）・28日（火） 

※いずれの日も、８：００～１１：３０です。 （予約は先着順になります。） 

※子供のみの相談、保護者のみの相談、親子での相談等ができます。希望される方は、各担任または教

頭（電話：２５９－５１２７）へご連絡ください。 

 

◆ちば夢チャレンジ☆パスポート・プロジェクトの実施について  

「ジェフユナイテッド市原・千葉レディース公式戦観戦」の実施について 

右の二次元コードよりアクセスし、お申込みください。 

９月２８日（日）２３時までです。 

※実施要項もダウンロード可能です。 

申込用URL 

https://f.msgs.jp/webapp/form/19984_qodb_526/index.do 

 

「アルティーリ千葉公式戦観戦」の実施について 

右の二次元コードよりアクセスし、お申込みください。 

９月２４日（水）２３：５９までです。 

 ※実施要項もダウンロード可能です。 

 申込用 URL  

https://altiri.jp/news/2025-26/chibayume  

 

◆食育に力を入れています。 
毎日食べる給食。どんな材料をどのように調理するのか、実際に子供たちに調理の一部を手伝ってもら

う日があります。これまで、トウモロコシの皮むき、グリーンピースのさやとり、そら豆のさや取りなど、

９月までに５種類の野菜の下準備をお願いしています。お手伝いの日は、栄養教諭が教室に入り、その野

菜の育ち方を写真や動画で説明します。その後、どのように調理していくのか、どんな料理に変身するの

かを学びます。普段なら苦手な食材も実際に食材を手にし手伝うことやエピソードを知ることで口にしよ

うとチャレンジする子、食べて丁寧に味わう子と食べられる食材が増えるきっかけになっています。 

学年だよりにどんな食材を調理するか記載していますので、「どんな料理を手伝ったの？」「美味しかっ

た？」などご家庭でも聞いてもらえるとよいと思います。 

現在は給食について、おいしさを伝える「食レポ」コンテストを実施しています。 

 

 

 

 

 

 

食材の説明      むき方の説明    黙々と皮むきをする子    給食室見学会 

 

お知らせ と お願い 

申込み用二次元コード 

 

ジェフ千葉レディース 

申込用二次元コード 

 

 

 

 

アルティーリ千葉 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 


