
店舗名 主な出品内容

ワインショップアデカ 梨サワーエール、すてない梨シードル

お母さんのシフォンケーキ シフォンケーキ、サーターアンダギー、ザラメ、コーヒー

おばぁキッチン和（16:00～） キンパ巻き、モツ煮込み、豚汁

★オリーブの樹 クッキー、パウンドケーキ、アイスクリームなど

★KANAMEsakura 飲食料品、ペットイラスト・グッズ、防災セット

café ハコニワ 焼き菓子

Fortuna（フォルトゥーナ） 丼、コーヒー、ベルギーワッフル

ちばPIZZA Lacotta 窯焼きPIZZA、オリジナルドリンク

チバベジ 規格外野菜など

ヘンプヘリテージ ヘンプ帽子、ケバブ各種、チキンスティック、ビールなど

Mey's Coffee コーヒー、マサラチャイ、フルーツジュースなど

★明朗塾 野菜、焼き菓子

MURADO オリーブオイル、ザクロ、アラビア料理など

Y.Y.G.BREWING COMPANY（15:00～） クラフトビール各種、モルトクラッカー

和処 和～カズ ローストビーフ丼、ステーキ丼、サーロイン串など

～みんなのおなやみ解決し隊～

CHIBA SDGs Parklet Project
Instagramアカウントはこちら
※京葉銀行のアカウントではありません

主催：CHIBA SDGs Parklet Project 実行委員会
㈱京葉銀行 ㈱レプコ 塚本總業㈱千葉支社
(一社)野菜がつくる未来のカタチ ㈱みなも

後援：千葉市 ㈱ベイエフエム
協力：ＮＴＴ東日本千葉事業部 パラソルギャラリー実行委員会

千葉市文化振興財団

※雨天荒天中止。その他やむを得ない事情により中止とさせていただく場合があります。

（ラストオーダー19:30）

＠京葉銀行 本店前(JR千葉駅前大通り)

＜会場アクセス＞
〒260-0026
千葉市中央区富士見1－11－11~12
［電車でのアクセス］
ＪＲ千葉駅より徒歩５分

［お車でのアクセス］
駐車場のご用意はございませんので、
公共交通機関のご利用をお願いします。

食品ロスをはじめとしたSDGsに
取り組む事業者多数集結！
※購入後の商品などに関するお問い合わせは各出店者にお願いします。

お問い合わせ先
京葉銀行法人営業部 担当 小田中、篠塚
043-306-8225／080-9809-1134（小田中）

「食料品を寄付しませんか？」
当日家庭で余っている食料品を持ち寄り、フードバンク団体を通じて、
施設などに寄付する「フードドライブ」を実施します！
◆寄付いただきたい食品
穀類（麺類・小麦粉等）／保存食品（缶詰・瓶詰等）／インスタント・レトルト食品
乾物（のり・豆等）／菓子類／飲料／調味料等／ギフトパック
賞味期限2ヶ月以上あるもの、常温保存が可能なもの、未開封のもの ※アルコール類は受け付けておりません。

出店者・内容等は予告なく変更となる場合があります。出店者によって営業時間が異なる場合があります。
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食べて！飲んで！食品ロス削減 賑わいUP

(★…福祉事業者)

ｷｯﾁﾝｶｰ

ｷｯﾁﾝｶｰ



●規格外野菜など（チバベジ）
正規のルートでは販売できない、
行き場のない野菜

●オリーブオイル・各種料理（MURADO）
ヨルダンの生産者が情熱を込めて作った
オリーブオイル、アラブ料理各種

に配慮したオーガニック生産、フェアトレード
サトウキビストロー使用

●窯焼きＰＩＺＺＡ（ちばPIZZA Lacotta）
規格外の野菜やＥＭ野菜を使用したPIZZA

●サワーエール・シードル
（ワインショップアデカ）
廃棄予定梨を使用したエールビール
梨シードル

Eat！

Buy！

●クラフトビール・モルトクラッカー
（Y.Y.G.BREWING COMPANY）
地産地消ビール、ビール醸造時に使用するモルトの
余剰品から作ったおつまみクラッカー

●ケバブ・チキンスティック・雑貨
（ヘンプヘリテージ）
アジアン料理各種、天然素材を使った帽子

Drink!

●世界のビール（ヘンプヘリテージ）

★クッキーなど（オリーブの樹）
障がいのある方が社会参加と自立の為に
製造販売するお菓子・雑貨

★飲食料品・ペットイラストなど
（KANAMEsakura）

賞味期限間近の飲食料品
障がいのある方がPCで描くイラスト

演奏時間 各回15分
①17:00～ ②17:30～
③18:00～ ④18:30～

CSP Live 開催!!
なぜか不思議となつかしい♪
～アコーディオン生演奏～

共催：千葉市文化振興財団

アコーディオン奏者 おりこさん

●コーヒー・アルコール・焼き菓子など
（Mey’s Coffee）
環境に配慮したオーガニック生産、フェア
トレード，サトウキビストロー使用

●シフォンケーキなど
（お母さんのシフォンケーキ）
竹炭や喜界島から仕入れた
ザラメ糖を使用

●豚汁・キンパ巻きなど
（おばぁキッチン和）
規格外の野菜を適切価格で購入

●ローストビーフ丼など（和処 和～カズ）
規格外野菜を使ったソースを使用
容器にサトウキビ再生容器（バガス）を使用

★野菜・焼き菓子（明朗塾）
規格外野菜、賞味期限間際のお菓子

●焼き菓子（café ハコニワ）
お菓子作りででる端材を活用
したアップサイクル菓子など

●豚醤油麹丼など（Fortuna）
地域の災害時に電源・食事を
提供できるキッチンカー


